
（11） めん類製造加工室 （12） 製品保管出荷準備室

◆ 食品加工講座および講座以外の機器利用について

◆ 受講者および機器利用者要件

① 新潟市内の農家（優先）

② 新潟市の農産物を使用して、商品化を目指す個人や各種団体

③ 新潟市の農産物を使用して、６次産業化を 推進する個人や各種団体

④ 新潟市の農産物を使用して、加工を学びたい障がい者、新潟市以外、新潟県外 及び外国人の個人や各種団体

⑤ 新潟市の農産物を使用して、農産物加工に関する研究・教育を行う大学、専門学校、高校の教育機関及び学生

⑥ その他、当センターが妥当と認め、相互理解の得られた個人及び各種団体 （新潟県内外の農産物を使用した加工 他）

① 食品加工講座は、２０２５年度 上期・下期合わせて５５回程度実施します。
（期間中に特別講座等を開催する場合もあります。）
詳細は、別紙「２０２５年度食品加工講座プログラム」をご覧ください。

② 講座以外での加工機器利用については、講座で使用以外の日時に利用できます。
詳細は、「加工室の利用について」をご覧ください。（P-3）

◆ ご相談から講座選択または機器利用の流れ

相談者

初心者

試験・試作希望者

相談内容を聞いて
どちらかを選択

希望講座の選択

講座での使用以外の日時を選択

※予め電話にて相談日をご予約願います。

相談内容によっては、農業活性化研究センターをご紹介

◆ 試作から生産・販売までの支援 ※詳細は相談・打合せ時に行ないます。

相談・打合せ
生産・販売
打合せ試験・試作 保健所確認 生産・販売

１．事務所            ２．商品開発研修室       ３．相談室        ４．デザイン室

◆ センター内 

基本 13：00～16：00

◆ 実施時間

※ 講座によっては上記時間と異なる場合があります。

食品加工講座プログラムについて  

◆ 受講料金および支払方法

◆ 食品加工講座申し込み受付方法

・ 受講料は、別紙「食品加工講座プログラム」をご覧ください。 ※受講料には、作業着代も含まれています。

・ 食品加工支援センター にて電話またはＦＡＸで受付
食品加工支援センター  TEL ： 025-378-2158    

FAX ： 025-378-2167

・ 支払いは食品加工支援センターにて、現金でお支払いをお願いします。

◆ 講師 

① 新潟市アグリパークホームページ の食品加工支援センター
② 各種広報 （市報にいがた、Facebook 等）
③ 食品加工支援センターまたはアグリパーク クラブハウスに問い合わせ
④ その他関係施設に配布したチラシ

◆ 食品加工講座プログラムを知る方法

・ 講師紹介欄をご覧ください。（P-4）

https://www.niigata-aguri.com/

・試作品概要
・利用加工室
・製造工程
・試作日程 他

・機器の使用方法
・原材料
・試作記録
・包装資材の選択  他

・生産日程
・パッケージデザイン
・裏面の食品表示ラベル
・細菌検査 他

・商品概要
・商品サンプル
・製造工程
・配合表 他

・利用加工室
・使用機器
・製造マニュアル
・生産記録票 他

加工室の利用について  

１．食品加工支援センターにてご相談
① 加工原料となる野菜・果物の品目・種類  ④ 商品開発及び販売の意向

② 希望の加工種類、使用機器                       ⑤ 加工室利用の日程等

    ③ 加工機器の使用経験                                ⑥ 当センターの利用方法をご理解いただけない場合は、対応しか

ねることもあります。

２．加工室利用費用
① 基本料金  ： １時間 １,０００円（学生は５００円） 及び 作業着利用料金 １人 ５００円
② 長時間の加工料金 ： ３時間までは基本料金で、３時間以上かかる加工については、加工品目、内容等を
ご相談の上決めさせていただきます。 （例：長時間の温度管理が必要な乾燥、麹作りなど）

   ③ 専門講師の指導が必要な場合 ： 上記費用の他に別途指導料金が発生する場合は各自でお支払いください。
（当センターのインストラクターがサポートする場合は無料です。）

      ※原材料、包装資材は利用者の持ち込み又は実費負担となります。

３．加工室・加工機器利用の予約方法

・ 電話または直接食品加工支援センターにて、日時の予約ができます。

４．各種研修会での利用方法
① 加工室使用実習研修会の場合 ： １時間 １,０００円 （学生は５００円） 及び 作業着利用料金 １人 ５００円

② 研修室だけ使用の場合 ： ２時間 ３,０００円（学生は１,５００円）

５．加工機器利用料の支払い方法

・ 支払いは食品加工支援センターにて現金支払い、または口座振込でお願いします。

６．加工室・加工機器利用の注意事項
・ 各種感染症の予防対策及び食品衛生のルールに従って入室、作業してください。
・ 機器使用の際は、必ず当センターのインストラクターによるサポートの下でお願いします。
・ 作業する際に汚れがひどい場合は､器具､容器､エプロン､シート等を利用者でお持ち込みください。
・ 加工室内での飲食は全室禁止です。昼食は相談室または研修室でお願いします。
・ 利用可能時間は、 9:00～17:00 です。

※出来る限りご要望にお応えしますので 、詳細な説明をお願いします。

◆ 申込み後のキャンセルについて 

・ 講座用原材料の準備がありますので、講座当日３日前よりキャンセル料（半額）が発生し、当日キャンセルは
全額となります。止むを得ない事情の場合はご連絡ください。 

◆ その他

※ 加工室内の器具等の関係がありますので、小学生以下のお子様は受講できません。
※ 注意事項の詳細は食品加工講座プログラムをご覧ください。

２ ３住所 ： 〒950-1406
    新潟市南区東笠巻新田3044

問い合わせ先  

 TEL ：  025-378-2158

    FAX ： 025-378-2167

● 食品加工支援センターは、生産された地元農産物を有効に活用し、お客様にお届けできるように
加工の面でご支援いたします。多くの皆様のご利用をお待ちしております！

アグリパーク運営グループ
食品加工支援センター

センターHP
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